HOTEL ‘Gluuderre, Poorre G
GAHAYON o g o ..

58 Chambres modernes et calmes desservies par 2 ascenseurs

1 résidence hételiére avec 7 appartements (type T2) équipés

4 Salles pour toutes occasions (repas de groupes, banquets, séminaires)
Salle voiitée “La Descente” pour animations en tous genres

Espace de remise en forme avec sauna et SPA /Jacuzzi
Terrasse et Solarium Ppanoramiques

Parking et Garage privés

Salon avec billard, Boutique

RERRIKERKREEK

Parc de 3 Hectares avec:

Piscine couverte et chauffée de Pagues a Toussaint

Piscine avec To})oggan aquatique

Tennis, Ping Pong Notre salle voitée "La Descente", pour vos Soirée
dansantes et animations en tous genres

B BB

Mini Golf, terrains de pétanque
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Pour cammencer et accompagner vobie epas...
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La flite oe Gaillac MOUSSEUX.....ocueeiiiiiiiiiiiiiec 4 €
parfumé au choix & la wire, au cassis, & La péche ow & La framboise
Le “Lillet” viellll en ft de ChBne......ccoovviviiiiiiiiiii 4 €
Le cocktail maison (Gaillac mousseux parfumé a la Chitaione) 5 €
Le muscat BLAUMES dle VENLSE.......coeiviiiiiiiiiiecc 5¢€
Le banYULs AU DY PAVCE........oiiiiiii 5¢€
La flate de VIn ole MOLX ...ocvevieiiiic 5¢
Le cocktail aux fruits de la passion et AAAGRAC ...........c.vveeneee. ce
Le VIEUX Porto 20 ANS A'AGE ...c.voovvevieiiiiiicci 6e
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vittel, Badoit, Eau de Perrier, San Pellegrino
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Helneken Presston 25 cl.uueveveneeennn... 4 €
Kronenbourg 1664 23 cl ... 5€
Biere Blanche Edelwelss zzcl ........... 5¢€
Pelforth Brume 3z el ..o, 5¢&
DESPEVANDS 23 €l wvvniiiiiiiieiieieies 5€

coca cola (33cl) , coca Cola Zévo (33cl)
lce Tea, Oranging, Schweppes, Ricales

ﬂda’e% D5d.......... 3€

orange, Multifruits, Pomme, Ananas,
Abricot, Raisin, Pamplemousse, Polre

v’ Nos foies gras sont achetés crus puis cuisinés ou transformés sur place.

v’ Nos légumes et fruits sont achetés bi hebdomadairement d un primeur grossiste qui s'‘approvisionne princi-

palement en Provence.

v’ Nos viandes sont d'origines francaise et allemande (agneaux, mouton, veau, beeuf), Les magrets de canard

sont produits sur une ferme du canton.

V' Les charcuteries sont également élaborées dans le canton de St Sernin, sauf le jambon sec qui nous arrive de

Lacaune.
v Les poissons nous sont fournis par un grossiste régional.

v Les fromages sont affinés dans une armoire spécifique et [a majorité d'entre eux sont régionaux (Roquefort,

vache, brebis et chévre suivant la saison).
V' Les viennoiseries et le _pain proviennent de notre boulanger local.



Yo Carte

%WW
L2 SOUPE PAYSANNE EE SES CIOULONS v, 9 €
Le melon de satson au vin oe noix (SUivant SALSON) ........ccoevvviiiiiiiiiiiiic. 9 €
L'assiette de cochonailles Aveyronnaises avee JAMBon te PAYS .........cvervicieiiininininiiiiien, 1z €
L0 SALAGE COMPOSEE B JOUN ..o Fe
Le marbré de foie gras oe canArol MAALSON .........couevueiiiiiiiiicicie e 15¢€
Le foie gras chaud oe canard potlé aux ralstns et MAUSCAE ...cvveveeieiiic 16€
Le croquant de fole gras et c2pes SAUCE AUX ErUTTES ..o.vvviiiiiiieieicccccc 1c€
La salade gourmande au fole gras et aux écrevisses fratehes ..., 1c€

unlguement de mat &t octobre et sulvant arrivage, sinon aux St)jacques fratches

Ontrees diverses

Les petits choux farcis comme autrefois (uniquement ode Novembre & Avril)....................... 10€
Les petits vis d'agneau parfumés a L'ail et Aupersil........cooooviiiiiiiiiiiiiiiiii 15€
L/OMLLEEEE UK CEPES DIL PAYS -..vvieiniiiiiii e 13 €
Les c8pes du PAYS SAUELES e PEVSILLADE ..., 11 €

% /ém el erudlaces 9&/0/3% de @lmwd wz//éélé/}'&/wW

LA EULEE AUX AVAALOES ... 12€
Les écrevisses fralehes servies tiddes dans leur nage (de Mat & Octobre) ..........ccoceeeeninenee. 1€
Le PAVE dle PErche SAUCE CLEDMLE ......ovvviiiiiiiii s 1c€
Le homard frats odu vivier grillé et Lambé (L Pers.) ..o 33 €
Le pavE de saumon frais Orillée ... ...ooiiiiiiiiiii 15€

% viandes et les fw//am
Toutes nos viandes, grillades et pieces de canard sont accompagntes de Légumes

@;&/ 6/’(’/ (e a:/)/\’(///(w 14 /// ()///((y//())

La bavette du boucher déglacée au vin blanc de Gaillac et échalottes ... 15¢€
Le faux filet de boeuf grillé beurre Mattre d/NBteL...........cooooveviviiiiic 15¢€
LL EOUIMEOADS ROSSLL ..viiiii i 25¢€
Le filet ode boeuf SAUCE ROGUETOFE ....ovviiiiiiiiiiiic s 19¢€
Le filet ole DOUF SAUCE POLVIE .c.vviviiiiiiciiiic s 19€

La cote de boeuf grillée (Prix POUKr 2 PEKS.) wvoviiiiiiiiiiiiiieiiiei s 26 €



Védailles

La brochette de petits coeurs d'oie grillés et SA SAUCE AUX MOUSSEIDNS .....ovveviviiiiinieiiii 15€

LA cULSSE 0le CANAYDL CONFILE ..o 15€

Le towrnedos de canard au poivre de Slehuan et fruits SECs. ..o, 1c€

La caille vBELe DANS SA COLOLEE .....oviiviiiiiciiicieec s 14 €

Le ploeonneau Rouergat et sa petite sauce salmis (prix pour 2 PErS.) .ocoeiiiiiieiiieiiiiiin, 24 €
tres viandes

Le rondl de glgot de mouton grillé.........c.cooiiiiiiiiiiiiii 15¢€

Le boudin d'autrefois aux pommes et aux oignons confits (unigquement de Mat i Octobre) .13 €

e Roquefort et les petits fromages de O Dernin

et Les fromages oe nos r€glons frangaises ... ..ot

s Desserts
Nies Dpesialites

Le soufflé chauo au chocolat et aux poires (uniquement de Novembre & Avril).......................

Le soufflé chauol ne peut gtre réalisé que pour un minlmum 2 Personnes
et il est nécessaire de le commander en début de repas

L/OMELELEE NOVVEGLEMINE. ...t
Le chaud-frold de frults ole La SALSON .......c.ooviiiiiiiiic e,
Le parfait glacé i La véglisse et sa sauce caramel UM ...
Le nougat glacé et son coulis ole frults rOUGES ......ooviiviiiiiiiii
La gowrmandise aux trols chocolats et sa crme Anglaise .........oooeviiiiiiiiiiiii
Le soufflé glacé b La Ligquenr ole MOLX VEFEES ......ooiviiiiiiiiic
Les crépes maison, lambées au Grand MAILEY ...........c.ceiiiiiiiiiiii s
Les profiteroles MALSON AU CNOCOLAL..........cooviviiiiiiiieiiiii s

Les pﬁt’usser’ues PAILSOM . ettt ettt ettt et e e e et e et e et e e et e et et e et s e ta e et s e ta e et e e ta e eaaaaes
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Les glaces (vawnille, café, vaisin, chocolat, car@mel) ..........ccoooiviiiiiiiiiiiiiiiiiiiece e
Les sorbets (cassis, framboise, mangue, citron, polre, ABKACO) ...ooviveviiiiiiiiiiiii
LA PECNE MELDA. ...c.vieiiii s
LA POLIE AU CROCOLAE .ottt
L COTE LLEGEOLS ...

LIPSI COTHL 1o ) €
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11 €
F €
Salade composée
Salade composée ou
ou Plat du jour
Plat ou jour garnt de Légumes

garni de Légumes —
Glace ow sorbet
ou phtisserie

o asites Rops

L'asslette autowr de la charcuterie ...10 €
(paté tervine et de téte, boudin, saucisse séche, salade verte, Rogquefort)

L'assiette autour du canard............. 13 €
(fritons, cous farcis, magret séché, salade verte, Rogquefort)

Le Menu Enfant
« Découverte gustative des saveurs réglonales »
La terrine de Pate
Polsson Pané ou Steak Haché
ou Le plat réglonal
Accompagnement de Légumes
ou Pommmes frites
Glaces ou sorbets
ou Mousse au chocolat

La soupe paysanne et ses crolttons
ou
La salade olu jour composée
ou
La terrine frotde de Llégumes
sauce tartare

Le plat du jour
ou
La truite meuniére

Glaces, sorbets ou phtisserie

o mene Py,
os€
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p Le jambon de Lacaune
Les petits vis d'agneau persillés
parfumés i L'atl et aw persil
ou
Le pavé de saumon frais grillé

L'assortiment e Légumes

Le rond de glgot de mouton du Causse

ou
Le faux filet de boeuf grillé beurve "mattre d'hotel
ou
La brochette de petits coeurs d'oie grillés sauce mousserons

Les fromages affinés avec le Roquefort

ou
Les profiteroles au chocolat maison
ou
La péche wmelba
ou
La poire au chocolat



Les cous farcis au fole gras
Oou
La salade gourmande au fole gras
La soupiere de St )acques sous sa croitte
(unigquement de Novembre & Avril)

ou

Le pavé de perche sauce citronnée
ou

Les écrevisses fratches servies tigoes i la nage
(d"Avril & Octobre et suivant arrivage)

L'assortliment de Légumes
Le tournedos grillé et son beurve "wattre o'hotel”
ou
Le magret de canard grillé dans sa peau (2 pers.)
ou
Le pavé de canard aux fruits secs et poivre de Sichuan
Les fromages affinés avee le Rogquefort
ou
La carte des desserts

Ly mensen G,
59 €

(Prix pour 2 persovw»es)

Les St)acques au curry et eréme de persil
ou
Le marbré de foie gras de canard maison
ou
Le howmard frats du vivier grillé et flambé
(supplément: 11 € par personne)

L'assortiment de Légumes

Le magret de canard grillé dans sa peau (2 pers.)
ou

La cote de Boeuf grillée (2 pers.)
ou

Le pigeonmneaun Rouergat (2 pers.)

et sa sauce salmis
Les fromages affinés

ou

Le dessert au choix de la carte
Attention: certains desserts doivent gere commandés
en oébut de repas (voir La carte oles desserts)
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